
Wildfleisch, gegrillt für die Sommerparty 

Keule vom Reh-, Damwild oder Wildschwein 
Sal7  
Pfeffer 
Grillgewürz (vom Aldi) 
Zwiebeln 
Knoblauch 
frische Kräuter 
Öl 

♦ Fleisch in Scheiben schneiden 
♦ mit Sa17,  Pfeffer und Grillgewürz in einen Topf legen, 
♦ Zwiebeln, Knoblauch und frische Kräuter zufügen, 
♦ mit gutem Öl aufgießen und den Deckel schließen, 
♦ zwei Tage im Kühlschrank ziehen lassen 
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