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Wildfleisch auf digitalem Marktplatz

Verden - Die Tage werden wieder langer, abends weht ein laues Liftchen und auf einmal liegt
er in der Luft: der Duft von Gegrilltem. Wer die Nase voll hat vom immer gleichen Grill-Einerlei,
dem empfiehlt Jurgen Luttmann, Vorsitzender der Jagerschaft Verden, Fleisch von heimischem
Wild zu versuchen. Das vom Jager auch Wildbret genannte Wildfleisch hat viele Vorzige, worauf
die Organisation in einer Pressemitteilung hinweist. Es schmeckt vorzlglich, ist fettarm, leicht
bekdmmlich und von absolut natlrlicher und nachvollziehbarer Herkunft. ,Mehr Bio geht also
nicht, und damit das Wildfleisch in einwandfreiem Zustand in den Handel kommt, hat der Ge-
setzgeber strikte Vorschriften erlassen, flr deren Einhaltung der Jager vor Ort blrgt,” erlautert
Luttmann.

Der qualitats- und preisbewusste Verbraucher sollte sein Wildfleisch direkt beim Jager in der
Region kaufen, appelliert er. ,Es war noch nie so einfach, frisches Wildbret beim értlichen Jager
zu kaufen; denn daftir haben wir die ,Waldfleisch”-App entwickeln lassen”, weist Luttmann auf
eine in Verden entstandene Idee hin, die inzwischen in ganz Deutschland die Wildfleisch-Direkt-
vermarktung revolutioniert hat. Die ,Waldfleisch”-App kann kostenlos im App Store von Apple
und im Google Play Store heruntergeladen werden.

Auch die Zubereitung sei nicht schwieriger als bei Rindersteak und Schweinerippchen. Flr das
heimische Grillvergniigen eigneten sich vor allem magere oder leicht fettdurchzogene Fleisch-
stlicke. Besonders hochwertig seien Rlicken und Keulen. Kleinere Stlicke des Riickenfleisches
konnten beispielsweise als Steak oder Medaillon zubereitet werden.



